


Para empezar
TO START

Pan, aceitunas y aceite de oliva virgen   | 4,5 P.P 
Bread, olives and extra virgin olive oil

Cecina de Wagyu japonés   | 28 
Japanese Wagyu cured beef

Croquetas de boletus (4 uds.)   | 16 
Wild mushroom croquettes

La ensaladilla rusa Viu   | 18 
Viu-style Russian salad

Calamar con espárragos y ajo tierno  | 26 
Squid with asparagus and young garlic

Verdes & Frescos
GREENS & FRESH

Ensalada de burrata frita con jamón  | 19 
Fried burrata salad with ham

Ensalada César   | 20 
Caesar salad

Tomates de temporada con ventresca de atún   | 19 
Seasonal tomatoes with tuna belly



Street Food & Viajes
STREET FOOD & TRAVELS

Popcorn de gambas picantes con lechuga   | 18
Spicy shrimp popcorn with lettuce

 Beef churrasco taco

Gyozas de gamba con salsa Bambam y crujiente de cebolla   | 16 
Prawn gyozas with Bambam sauce and crispy onion

Taco de churrasco de ternera    | 18 

Del Mar
FROM THE SEA

Rodaballo con pil-pil  | 34 P.P 
Turbot with pil-pil sauce

Salmonete glaseado con espárragos y papada ibérica   | 30 
Glazed red mullet with asparagus and Iberian pork jowl

Huevos & Tradición
EGGS & TRADITION

Huevos fritos de corral con sobrasada, patatas y queso curado   | 19 
Free-range fried eggs with sobrasada, potatoes and cured cheese

Tortilla abierta con trufa Don Víctor   | 23 
Open omelette with Don Víctor truffle
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Postres
DESSERTS

Flan Viu    | 8
Viu flan

Apple pie

Helado: leche ahumada o chocolate con virutas   | 8
Ice cream: smoked milk or chocolate with shavings

Tarta de manzana    | 9 

Sorbet: mango or lemon

Tostada de pan de la abuela con chocolate   | 8
Grandma’s toast with chocolate

Sorbete: mango o limón    | 8 

De la Tierra
FROM THE LAND

Chuletitas de cordero lechal con elote    | 38 
Suckling lamb chops with corn

Croca de ternera (Galicia) con patatas y pimientos de Padrón   | 42 
Galician beef croca with potatoes and Padrón peppers

Pollo francés con patatas fritas   | 32 
French-style chicken with fries


